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Notas de Cata
Frutado verde y muy fresco, de intensidad media-alta. Notas claras de aceituna, de 
tomatera y del fruto de ésta aún muy verde. Todo acompañado y "especiado" por un 
puñado de berro y algo de rúcula. Toque cítrico. Entrada muy suave en boca. El amargor 
despierta pronto y se enriquece por el extra de frutado vía retronasal. Por último, y con 
intensidad media, el picante. Este último atributo persiste de manera muy elegante y 
prolonga la cata.



Almagre es un proyecto familiar que nació para 
trasladar una porción de naturaleza a tu mesa. 
Creamos un producto ecológico, de calidad y 
lleno de sabor que te ayudará a cuidar de ti 
y de tu familia. 

Aceites con alma para 
degustar la vida

El fruto es la esencia de nuestro aceite. Por eso extraemos la 
cantidad de zumo justa para conseguir un producto gourmet 
en el que la calidad prima sobre la cantidad.

Aceite Almagre toma su nombre del color rojo de la tierra donde 
nace, Almagro. Su sabor, impregnado de los aromas de la zona, 
ofrece esa sensación de protección que te hace sentir en casa.

Reconocimientos 2016-2019
Athena IOOC 2108 Medalla de oro,  Delfos, Grecia. / Leone d’Oro. Finalisti selezioni Leone d’Oro 2018. The World’s best extra virgin olive oils. Toscolano Maderno, Italia. / Fercam 2018 Tercer premio en la categoría de Frutado Intenso. 
Manzanares, España. / Der Feinschmecker 2018. Top 50 en la revista alemana De Feinschmecker./ Premios Mezquita, Mezquita de plata. Córdoba, España. / Cinve 2018 Medalla de plata, Cáceres, España / Cinve 2017 Medalla de 
oro. Huelva, España. / Concurso Olivinus 2017 “Premio Olivinus especial aceite seleccionado por los niños”. Mendoza, Argentina. / Concurso Olivinus 2017. “Premio Olivinus mejor Diseño 2017”. Mendoza, Argentina. / London IOOC 
2017 Medalla de oro. London, Reino Unido. / Concurso Olivinus 2017 “Gran Prestige Oro  a la Calidad 2017. Mendoza, Argentina. / Concorso Flos Olei 2018. Roma, Italia. / Cinve 2019 Medalla de oro. Madrid, España. / Leone d’Oro. 
Finalista Leone d’Oro 2019. Brescia, Italy.  / Expoliva 2019 Mención especial. Jaén, España. / EVOOLEUM Evo awards 2019. Top 100. Córdoba, España. / Top Quality Evoo Revoolution project 2019. Firenze, Italy. / Athena IOOC 2109 
Medalla de oro en el Concurso International Olive Oil Competition. Nafplion, Grecia. / Der Feinschmecker Olio award 2019. Top 100. Hamburgo, Alemania.




